| MENU' DELLA FESTA

SABATO 27 AGOSTO
antipasto toscano - bruschette miste
PRIMI PIATTI
pici (fatti a mano) al ragu - pici(fatti a mano) all'aglione - vermicelli all'amatriciana - minestra di pane
SECONDI PIATTI
grigliata mista - bistecca di vitello - stinco di maiale con funghi porcini- capriolo in salmi
CONTORNI
patate fritte - fagioli all'uccelletto
DOLCI

DOMENICA 28 AGOSTO
antipasto toscano - prosciutto e melone
PRIMI PIATTI
pappardelle al ragu di cinghiale - polenta al ragu di cinghiale - ravioli burro e salvia - pici al ragu di anatra - (piatto unico)
- polenta con cinghiale
SECONDI PIATTI
grigliata mista - bistecca di vitello - cinghiale alla cacciatora - anatra in porchetta - lumache alla contradaiola
CONTORNI
patate arrosto - ceci all'olio - insalata mista
DOLCI

LUNEDI' 29 AGOSTO
serata pizza

MARTEDI' 30 AGOSTO in collaborazione con la lenza etrusca.
"RUZZANDO AL CHIARQ" cena a base di pesce di lago
-brustico -tagliatelle alle uova di pesce -tegamaccio -filetti di persico fritti.
per questa cena e gradita la prenotazione presso I'Ufficio Turistico di Chiusi tel. 0578/227667

MERCOLEDI' 31 AGOSTO
superantipastone - pizza - patate fritte - dolci

GIOVEDI 1 SETTEMBRE Cena dell'unita’ d'ltalia

ANTIPASTO TRICOLORE
PRIMI
-gnocchi tricolore ai 4 formaggi -polenta al ragu' di funghi
SECONDI
-saltimbocca alla romana -trippa alla fiorentina
CONTORNI insalata mista
DOLCI DEL SUD
Cena a menu fisso e prenotazione obbligatoria entro il mercoledi 31 agosto (Ufficio Turistico tel. 0578/227667). Euro

23,00 (bevande comprese)

VENERDI' 2 SETTEMBRE
superantipastone
bico - grigliata di maiale - patate fritte - dolci

SABATO 3 SETTEMBRE
antipasto toscano - bruschette miste
PRIMI PIATTI
pici(fatti a mano) alle briciole - pici(fatti a mano)al ragu di oca - tagliatelle al capriolo - penne in salsa rosa
SECONDI PIATTI
grigliata mista - bistecca di vitello - oco al forno - capriolo al pepe verde




CONTORNI
fagioli all'uccelletto con salsiccia - patate fritte - grigliata di verdure
DOLCI

DOMENICA 4 SETTEMBRE
ANTIPASTI antipasto toscano - prosciutto e melone
PRIMI PIATTI
lasagne al forno - penne alla norcina - pici(fatti a mano)al ragu - tagliolini ai ceci
SECONDI PIATTI
stinco di maiale ai funghi porcini - grigliata mista -bistecca di vitello - fegatelli - trippa alla fiorentina
CONTORNI
insalata mista - fagioli all'uccelletto - patate fritte
DOLCI




