
I Menù di

R
Loc. Sbarchino, 36 - Chiusi (SI)

INFO E PRENOTAZIONI

Tel. 0578 21403 - info@ristorantepescedoro.it

R
Via Pasubio 13 - Chiusi Scalo (SI)

INFO E PRENOTAZIONI

Tel. 0578223184  -  3386083445 Maurizio

R
Via Porsenna, 70 - Chiusi (SI)

INFO E PRENOTAZIONI

Tel. 0578 222243 - info@osteriaetrusca.it

R
 Piazza XX Settembre, 10 - Chiusi (SI)

INFO E PRENOTAZIONI

Tel. 0578 20112 - info@ilgrillobuoncantore.it

SABATO
DOMENICA
DICEMBRE 2018

FESTA DELL’OLIO
NUOVO NELLA CITTÀ
DI PORSENNA
CHIUSI
Centro storico
Chiostro di San Francesco

IL GRILLO È BUONCANTORE

Attesa
Gustando Olio EVO Minuta (prossima comunità 
del cibo Slow Food) con patata al cartoccio del 
Casentino.

Antipasto
Uovo bio al vapore con puntarelle scottate 
all’olio nuovo e gocce di colatura di alici.

Primi
Zuppa del frantoiano.
Ripieno di Gambero di Lago all’olio Evo 
Minuta.

Secondo
Filetti di Boccalone all’anice stellato con 
crudità di finocchi e vinaigrette di olio nuovo 
e agrumi.

Dolce
Cialda di torta pesata all’olio EVO Minuta e 
cioccolato con sfera alla mela Golden della 
Valdichiana.

L’Olio EVO usato per il menù sarà delle Az. 
Agricole La Badiola-Caio Alto, Podere Ricavo e 
Podere della Bruciata.

Euro 30,00 escluso vini.

LE TARTARE

Le Tartare servirà a tutti i clienti nei giorni 8 
e 9 dicembre gratuitamente di benvenuto una 
bruschetta olio nuovo e lamelle di tartufo 
bianco e una  bollicina .
 
Affiancheremo alle ns portate una serie di oli 
di territorio e non ...

PESCE D'ORO

Passatina di gamberi
con mantecato di pescato
e crocchette di broccoli

Zuppa di cardi e bocconcini di Persico
con Passatelli e filo d’olio

Strozzapreti di curcuma
alla carbonara vegetariana

Luccio in oliocottura
con julienne di verdure croccanti

Cremoso all’arancio
su biscotto all’olio evo e mandorle
con salsa di cachi

Euro 27,00 vino escluso

R
Piazza Matteotti, 43 - Chiusi Scalo (SI)

INFO E PRENOTAZIONI

Tel. 0578 20108 - ilpuntosnc@libero.it

IL PUNTO

Menù di pesce

Antipasto
Crema di cavolfiore con porcini e cappesante

Primo piatto
Spaghetti alla chitarra con ragù di pescatrice e 
pancetta croccante

Secondo
Baccalà in salsa pil pil

Contorno
Ceci all’olio 

Euro 27,00

Menù di carne

Antipasto
Flan di pecorino con tar tare di carciofi 

Primo piatto
La pasta e... fagioli 

Secondo piatto
Tagliata di controfiletto al lardo

Contorno
Cannellini all’olio

Euro 27,00

Entré: pane olio e pecorino 
Dessert: sorbetto all’olio nuovo 

OSTERIA ETRUSCA

Fettunta 

Pecorino Ulivastro De’Magi 

Carpaccio di lombetto con finocchio e glassa 
al’aceto balsamico

Crema di zucca patate e zenzero con crostini 
all’olio

Gran bollito misto con salse e fagioli al fiasco
Tortino di castagne, olio e rosmarino 

Acqua 

Castelsina Rosso I.G.T. ‘17

Caffe’  

Olio in degustazione
Az.Agric. Cantina delle Fate

Euro 27,00

Info, prenotazione e iscrizioni:
UFFICIO TURISTICO COMUNE DELLA CITTÀ DI CHIUSI
+39 0578 227667  -  info@prolocochiusi.it
dal martedì al sabato, dalle 9,30 alle 12,30

www.prolocochiusi.it  FB EccellOlio

organizzazione:

Ore 10:00
Apertura manifestazione
con produttori nel chiostro San Francesco 

Dalle 15:00
Music show con Ugo Buonavita 

Dalle 15:00 alle 17:00
Oliovagando nei musei di chiusi un’escursione
e di olio  una degustazione 

Alle 16:30
tavola rotonda su minuta e presentazione
della comunità della minuta
(condotta slow food Montepulciano - Chiusi)
sala convegni chiostro San Francesco 

Dalle 18:00 alle 19:00
Show Cooking presso chiostro San Francesco
(Sala convegni) in collaborazione
con ristoranti Pesce d’oro e Il Punto 

Alle 20:30
Cena presso il terziere Sant’Angelo organizzata
dalla Proloco di Chiusi “La minuta a Tavola”
in collaborazione con TERZIERI
e gruppo la Skuadra. 

Dalle 10:00
Apertura manifestazione 

Dalle 15:00
Trampoli, bolle di sapone e mangia fuoco 

Dalle 16:00 alle 17:00
Impariamo a conoscere l’Olio EVO (corso base) 

Dalle 17:30 alle 18:30
Show Cooking con ristoranti

VILLAGGIO DELL’OLIO E DEI PRODOTTI TIPICI
MUSICA E INTRATTENIMENTI VARI
VISITE GUIDATE - SHOWCOOKING

 BIMBOLIO - CENE A TEMA
 

DOMENICA 09 DICEMBRE SABATO 8 DICEMBRE 


